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1. Bureau 2025

Président :

Guillaume Bodenez (Maire de Dirinon)

Vices-Présidentes :

Nadege Werey (élue de Logonna-Daoulas)

Nelly Tonnard (élue de Daoulas)




2. Le Sivuric en général

PERSONNEL : Formation collective aux nouvelles méthodes de préparation repas (repas végétariens). Elaboration de
nouvelles idées recettes par les cuisiniers pendant les vacances pour les mettre aux menus.

COMMUNICATION entre agents (offices et Sivuric) :
Mise en place d’'un second temps d’échange entre les agents des offices et du Sivuric fin Avril.

Les commissions menus et restauration ont lieu a échéances réguliéres et les partenaires (parents élus, agents des offices)
y participent avec plaisir (remarques, suggestions, critiques constructives, échanges intéressants).

Maintien de document de présentation pour les réunions et commissions (permet une transmission plus claire et efficace
des informations).



3. Point financier de la structure

e Pas d’augmentation des tarifs repas cantines en septembre 2025.

e Pas d’augmentation de la participation financiére des communes en janvier 2025.

e Développement des prestations auprés des communes adhérentes (carte traiteur, repas des ainés,
livraison de buffet...). Déja testées et approuvées par Logonna et Dirinon.

e Recherche active de nouveaux offices (livraison dans des offices satellites de fagon occasionnelle,
cet été nous avons eu les ALSH de landerneau et en Octobre et début Novembre I'école de Hanvec

e Bilan financier de la structure stable et rassurant.



3 bis : Ma cantine a 1 euro

Date mise en place : ler Mars 2025
nombre de repas ou famille concernées :

entre 100 et 120 repas par jour pour 131 Familles

Date de fin du dispositif : 31 décembre 2027
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Prochaine étape :

e quantifier la valeur
nutritionnelle des plats et
les rendre accessibles de
tous.




5. Les commissions menus

Objectifs :

1.

Inclure les parents d'éleves et les agents des offices afin d’avoir une
vision plus large des repas proposés et obtenir des suggestions pour
modifications des repas. Fait depuis la rentrée derniére de fagon
systématique et cela fonctionne bien.

Montrer aux différents acteurs la complexité de satisfaire tous les
usagers en respectant les obligations l|égales d’'une restauration
collective.

Organiser une commission par période pour établir les menus de la
période suivante.

Ce rendez vous périodique fonctionne trés bien et est maintenu.




6.1 Tests qualités dans les offices

e 17 Novembre 2025 par les éleves de Saint URBAIN

Effectifs : 91 ( élémentaires)

Au menu :
e Coquillettes en salade/72
e Poulet au curcuma/87
e Purée de butternut/80
e Petits suisses/84

Résultats :

Coquillette en salade : 51% ont aimé, 15% ont moyennement aimé, 34% n’ont pas aimé
Poulet au curcuma : 80% ont aimé, 15% ont moyennement aimeé, 5% n’ont pas aimé
Purée de butternut : 32.5% ont aimé, 32.5%moyennement peu aimé, 35% n’ont pas aimé

Petits suisses : 85% ont aimé, 7% ont moyennement aimé, 8% n’ont pas aimé
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Salade de coquillettes

Résultats Plutét positifs en terme de satisfaction auprés des
enfants.

Objectifs : Identifier les insatisfactions et les corriger ou supprimer
les recettes non adaptées (en fonction des résultats sur toutes les
communes). Ce sujet est régulierement abordé en commission

menus.
= Aimé = Moyennementaimé = Pasaimé
Poulet au curcuma Purée de butternut Petits suisses

= Aimé = Moyenmentaimé = Pasaimé

s s B2 T = Aimé = Moyennementaimé mPasaimé
B Aimé ® Moyennementaimé ® Pasaimé



6.2 : Bilan hebdomadaire des repas par les offices

Semaine 48 Ecole: Observation des menus
Prénom :
Du 24 au 28 Novembre 2025
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= Betteraves au fomage
- Waterzoi de poisson
- Potée de légumes et PDT
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7. Statistiques réelles Egalim

Achats recus entre le 1er janvier 2025 et 31 Octobre 2025 :

Montant Bio HT Montant SIQO HT Montant global HT Part % Bio Part % SIQO

35 611.03€ 141 816.43€ 250 083,59 14.2 % 56.7%

BIO HT
SIDQ HT
CONVENTIONNEL HT 14,2%

29,1%

56,7%



8. Plats faits maison










9. Approvisionnement en légumes frais

Depuis le début de
I'année 2025,

nous avons recu et
cuisine :
e 14000 kg de fruits
et légumes







Salade crétoise

Ingrédients
+“*Concombres
“»*Tomates
3* Mais
“»*Féta

\J -
**Olives




10. Fournisseurs de denrées alimentaires
marchés publics 2024 - 2026

Produits laitiers bio circuit court : Ferme de Ker Ar Beleg - Tréeouergat
Fromage bio circuit court : La Fromagerie des 3 sources - Motreff
Surgelés Bio : DS Armorique

Epicerie Bio : Biocoop

Fruits et légumes conventionnels et bio : Leroy Muribane

Viande fraiche boucherie: Morvan

Viande fraiche porc : So Breizh

Viande fraiche volaille : Sté Distribution Avicole

Surgelés : Pomona Passion Froid

Epicerie : Pro a Pro

Produits laitiers / charcuterie : Askell - ASLG

Poisson : Top Atlantique




11. Questions Diverses




